ROMOCIGH / NUEVO PROYECTO
La Seu d’Urgell y el resto

de la comarca trabajan en
una nueva marca turistica

© L'Alt Urgell encarga a estudiantes_de Turisme de Esade la -
creacion del nuevo lema y los productos a promover

LA SEU D'URGELL - L M,
Una treintena de alumnos de TSI
Turisme Sant Ignasi Centre Univer-
sitari de la Universitat Ramon Llull,
promovido por la Fundacié. Esade,
visitaron ayer la Seu d'Urgell con el
objetivo de participar en un proyec-

to de redefinicién de la marca turfs-

tica de la Seu y IAlt Urgell.
Los alumnos, acompaiiados por el

jefe de estudios, Jordi Ficapal, y una-

profesora del centro, fueron recibi-
dos por el alcalde de la Seu d'Urgell,
Albert Batalla, y la gerente de Turis-
me Seu, Carme Galindo, en el Espai
Ermengol, equipamiénto que en-
marca el museo de'la ciudad, asf co-
mo el punto de orientacion turistica
de-referencia en el centro histérico, -

Otro de Jos objetivos de estos
alumnos del Curso de Adaptacién
al Grado en Gestién Turistica y Ho-
telera en el marco de la asignatura
Advanced Operations es la realiza-
cién de un trabajo final de licencia-
tura vinculado a la Seu y 'Alt Urgell
como destino turfstico.

Durante su estancia en 1a Seu, Ba-
talla explicd a los estudiantes de Tu-
risme los ejes principales de este
proyecto que deben definir la mar-
ca (actualmente hay dos una de la

capital y otra del conjunto de la co-
marca -La Seu et sorprendra vy Que-

dem-), asi como un itinerario de re-
cursos turisticos, y [a aportacion de

una serie de propuestas para mejo-
rar su oferta, .

El alcalde también les explicé los
puntos fuertes del territorio, el pa-
trimonio histérico y cultural, con la

Catedral de Santa Maria como méxi- -

mo exponente. El patrimonis natu-

Los alumnos visitaron ayer el Espai Ermengol de {a Seu d'Urgell

ral vinculado al deporte, la salud y
la calidad de vida, teniendo el Parc
Olimpic del Segre como gran equi-
pamiento deportivo y de ocio. Co-
mo tercer valor turfstico sefiald la
gastronomia de calidad con el que-
so como producto estrelia,

Batalla remarcé que el reto es su-
mar sus ofertas turisticas para que
todos los municipios de I'Alt Urgell

se encuentra 4 gusto,
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‘bLos alcaldes de la
Seuvyla Vansai
Fornols, premiados

BARCELONA ¢ Albert Batalla, al-
calde de la Seu d'Urgell, y Josep
Camps, empresari de turisme ru-
ral y alcalde de la Vansa i For-
mols, han recibido sendos reco-
nocimientos de Ia Jove Cambra de
Catalunya. Bataila ha sido premia-
do en la categorifa de asuntos po-
fticos y legales gubernamentales,
nientras que Camps ha sido consi-
lerado un efempilo en la categorfa
le liderazgo moral y/o ambiental.
5[OS Premios reconocen a perso-
1s destacadas entre 18 y 40 afios.
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TURISME
Disseny d’una
marca turistica
perala comarca
" [LASEU | Uns 30 alumnes de
Turisme Sant Ignasi (Univer-
sitat Ramon Llull, promogut

per Esade) van visitar ahir Ia
Seu per participar en un pro-

jecte de redefinicié de Ia mar- <&

ca turistica La Seu i PAlt Ur-
gell. Actualment, hi ha dos
marques (La Seu ef sorpren-
dra i Quedem), de la ciutat
ila comarca, Lalcalde, Albert
Batalla, va dir que es tracta
de suthar ofertes perqué la
Seu, Organya, Oliana, Coll
de Nargé i altres nuclis se sen-
tin cdmodes, amb la marca.

D’altra banda, I’ Associa-
ci6 d’Empresaris de I’ Alt Ur-
gell ha programat 23 cursos
gratuits per a 'altim trimes-
tre de Pany. '
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L.M.

Assemblea Territorial de Dones de {'Alt Pirineu i Aran
LA $EU » La Assemblea Territorial de Dones de I'Alt Pirineu i Aran se re-
unié en la Seu para conocer las lineas del nuevo equipo de NICD.
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CONTRATD

/Adjudicada la
limpieza del -
aeropuerto de
la Seu d’Urgell

LA SEU D'URGELL = EI Grupo

EULEN es la compafia elegida

por Aeroports de Catalunya pa-

1a el ejercicio de las tareas de ‘
- mantenimiento integral y limpie-

- "za del aeropuerto Pirineus-la Seu Z O ) d)é? / 2 O ﬂ j
d'Urgell. El importe db este cor : ,
trato es de 53.000 euros, entra en
vigor el 18 setiembre y conclu- _
ye el 31 de diciembre de 2012. )L}\ ‘u,om
EULEN conffa en ir ampliando
sus servicios y plantilla a medi-
da que las instalaciones y el tr4-
fico de viajeros en el aeropuer-

1o lo vayan requiriendo. A dia de
hoy, EULEN presta desde diciem-

+ bre el servicio de limpieza en el
aeropuerto de Lieida-Alguaire, Fl
Grupo EULEN estd presente en
24 aeropuertos espaioles y 40
del continente americano.




EQUIPAMENTS

El Govern adjudica
el manteniment de
‘I’aerédrom delaSeu

LLEIDA] E] grup Bulen s’ha ad-
judicat per 53.000 euros els
treballs de manteniment i de
neteja de les instal-lacions de
Paerddrom de la Seu en els
proxims mesos. El contracte

va comengar el passat dia 18

i finalitza el 31 de desembre.
I.a mateixa empresa porta a
terme aquests treballs a I'ae-
roport d’Alguaire ien vint-i-
tres més en el conjunt de I'Es-
tat.
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PMejoraen la C-14
entre Organya y
Montant de Tost

ORGARYA L1 emppresa Gestié
d'Infraestructures SAU (GISA), de-
pendiente de la Generalitatd e Ca-
talunya ha adjudicado 2 la unién
temporal de €mpresas Agua y Fs-
tructura SA y Kreum SA [ asisten-
Cia técnica para Ia redaccién del
proyecto constructivo de mejora
general, 'acondiciouamient'O, en-
sanchamiento y mejora del traza-
do de 1y carretera C-14 entre Or-
ganya y Montant de Tost. El con-
trato se ha adiudicado por un total
de 495539 euros,
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BItinerario en el Pitineo catalan y andorrano

LLEIDA @ El itinerario interpretativo transfronterizo la Molinassa-Coma-
pedrosa, una iniciativa conjunta del Parc Natural de ['Alt Pirineu (Cata-
lunya) y del Parc Natural Comunal de les Valls del Comapedrosa (Ando-
rra), entrd ayer en funcionamiento. Segtin informé ef Departament de
Agricultura, este itinerario transfronterizo, que circula por’el GR-11 (el
sendero de gran recorrido que atraviesa de este 2 oeste la cordillera pi-
renaica), conecta el aparcamiento de la Molinassa y el refugio de Vallfe-
rrera, en el parque leridano, con el refugio de Comapedrosa. ’
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Turisme Seu1Turisme dFsade iniciem col- 7
laboracié perque estudiants dtiltim curs ajudin
- aredefinirla marcaturistica de la destinacid,
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De lolimp dels fogons al poble dartesans

¥ Fl cuiner urgellenc Roger Aicaraz canviala feinaa £

HERITXELL. & ALVAREZ | OSSERA

B Un cop passadala Seu d'Urgell,
direccidi Tuixén i Sorribes, ens tro-
bemamb el poble d'Ossera, gue és,
en sirnatedy, un mercat dartesanta
permanent: hi descobrim un ¢s-
cultor{ una herboristeria, una casa
de conserves imelmelades, unaal-
tra de mel, 1 el Serrat Gros: Ia for-
matgeria guanyadora del World
Cheese Awards, on passa les va-
cances un dels culners del que
fou el mitlor restaurant ¢el mén.
Roger Alcaraz va cormengar a tre-
ballara Bl Bulli com a stager el 2009,
ta Ferran Adria 1t devia agradar e}
formatge de cabra que fan els seus
pares al Serrat Gros, perqué, un cop
acabades les practiques, se’l van
quedar als fogons, «Un dia valg por-
taruns quants formaiges perquéels

tastés tothom -recorda el Roger-,

| de seguida que elsva veure'Orlol,
els va arreplegar per crear un pa-
rell de plats nous».

Oriol Castro és el cap de cuinal
la forquilla dreta de Ferran Adris,
ies mouw amunt j aval peria cuina
amb la cAmera dg fotografiay, te-
tratan totes les flamants receptes
glie K passen pel cap. «La meva
vena creativa és més limitada -re-
conelxel Roger- stc més executiu
que 1o pas imaginatus. El que
no deixa de ser unavantatge enun
restaurant que necessitava perso-
nal només per pelar pinyons, fat-
llarremolatxes : rGssejar melons.
I els encarregats d'aquesteslabors
eren els becaris, per descomptatl
«Am, després, emvan posar de ca-

 pathsd'aquesta seccid, ilaidea era

queningino parés nf unmoment
“explica €l cuiner-, perqué dues
persones aturades dos minutseren
quatre minuts de feina perduda.

Aquell ambient de 'anunci... '

Aquest no parar ésTestressant fi-
losofia qite va portar Ferran Adrid
al capdamunt de les llistes gastro-
ndmiques internacionals, encara
que a B Bullttambé hi havia espal
per ala disbauixa, com mostra l'a-
nunci d'Bstrella Damm d'aguest
any: visites a Empfiries [ al Museut
Dalf, histbries d'amor, remullades
ala calaMontjol... | unes canyetes
ala platja després d'havertancat el
restatrant alauna dela matinada.
«Una mica sf que era aixf,,. -Teco-
nelxsomrient Iantic stager —, perd

Unrac6 del Pirineu
que s’hareinventat

Ossera ésun poble que les dl-

4 times dhcades he sabut reln-
ventar-se, Una bona part dels habl--
tants han passat de ser Faquells
hipples que van optar per retrobar l3
ratura [a segona melttat del segle
passat, defuglnt els canons capitalis-
tes, 3 aprafitar que ara el mercat
1ambé torna a demanar el retom al
més proximia subslistir per sisals.
Té& mérit en un poble, del munidpl de
Lavansal Fénols, situata 1,250 me-
tres d'altura 2 una hora en vehicle de
la Seu dUrgel, Al poble, 2quells fuglh
1lus de fa clvifitzacid ara hT han creat
uny autintic poble Gartesans amb
mestres dels productes agroalimen-
tars [ art decorathl. Segulnt Fexent-
pie de les antlgues donss de lavall
que van expiotar les herbes reme-
leres, la gent d'0sseraviv ara d'alld
bo que els ddna Fentorn,

nit, eh? Només de tant en tant...
Pensa que hi ha mol{a gent queve
deforai, sis’havien d'estar a Roses
sismesos sense cobrar, tampoc no
s'ho podien permetres. El seu
company d'habitacid es dela Lo-
renzo, i era un pastisser italid.
«Perdjustal davant dormien um co-
lombi ambtin basc, dosvenego-
lansiun coreainord-americad'o-

rigen australiis. Un dels requisits,

per entrar a formar part del guar-
donat restaurant era gue es tin-

guessin nocions de-castelly, perd de .

tats és sabut que, els curdculums,
es tenidelx a exagerari, alhorade
{a veritat, no tats sassabentaven
quehavien d'alvecarla m quan, el
primer dia, s¢'ls preguntava guanis
dells sablen partar 'ldloma oficial,
«Bah! Se'ls traduien les coses du:
rantun parell de diesijaesta-co-
menta despieocupat. Som gent

jove que venia amb unes ganesin: -

creibles de treballar, 1 el Henguat-
geera el menysimportants, Méssi
tenim en compte quemalies deles
parantes ques utliitzen 2 Ei Bullino

. surtenniala RAR, com kebe, lota

o gellany; xantana, yopol o cratomat.
Productes que els permeten fer
plats com la sangria blanca en
suspenstd, el caviarsense caviaro

ROGERALCARAZ

|CUINER A€LBULLH| VEl DIDSSERA

Un dia vaig portar.

formatges a €l Bulli perqué
ols tastés tothom | de segulda
els van aprofitar per crear un
parell de plats nous»

lagent va a El Bulll a pagar
un espectacle.. Hi ha piais

que s6n auténtiques obreg d'art.
nemés pel curro que portenl»

el contrast de temperatures, «El
cambrer et portava un granissat de
sake i, pel damunt, et langava un
esferic dalguade saiicmaoli calenta
quie, de cop 1 volta, texplotavaala
bota-relata emocionat--Era allu-
tinant... A mi, mlencantavalr.

13 geht buscava espectacle

[ qui anava a Bl Bulli buscava pre-
cisament aixd, endur-se ala boea
una inimaginable explosié de sa-
hors | sensacions amb cada nova
cullerada. «No vas a pagar un
memi: vas a pagar un espectacie,

comquivazl Gran Teatra detliceu

1s preferits de Roger Alcaraz:

| Bulli de.Ferran Adria per ta formatger-ia fémiliar a Ossera

o g 2 = 2 S =
* g eulner Roger Alcaraz enun racé de fa formatgeria Sérrat Gros d'Ossera,

“aal Cami: Now. A més a més, pel-

que faa quatitat-preu, Bl Bulli ésun
dels miflors Hoes que conec -div
sensevacillar, malgrat els 200 eu-
- ros queTonda el menii-, Pensa que
son soplatsamb productes d'arreu
del mén, 1 ja tasseguro ja que la
gent en sortia tipa i molts no sho
podien acabar». -
Perd de la mageixa manera gu
podem anar a veure un Barga-
Rayo Valtecano pet 15 euros 11Ai-
da'de Verdi per1a,50, tarbé es pot
_IMenjar per 3 euras en aquest res-
tatrant de [a Costa Brava. «S6n els

meniis gue menjivem nosalires.
~ -aclarelx el Roger-, Abans, m'ha-

vien dit que el menjar del pérsonal
a El Bulli era horrords, com passa
en (ots els Hocs; perd 1a veritat €5
que &l Ferranva pencar bastant per
millorar els nostres Apats j ara
menjavem de conya per quaire
rals: pasta al pesto, peix fresc ala
planxa, una hamburguesa que es-
tava de puta mare.., incloeat el
pa, l'algua, el cafe s posiress.
Bl llibre Qué se come en El Buili
de 18.30 a 19,00 B, que sortirh pu-
blicat aviat, detalla com eren
aquests sopars en profunditat I,
encaza que va dirigita grups grans
{ a restaurants, inclourk un anariat

AVAREZ

on passa les vatances amb els pares

perqué les families, a casa, també
puguin estalviar ambles ocusén-
tles de qui ens va fer beure una
truita de patates en una copa de
cristali; Un cop tancat el sol licitat
restaurant, el Roger no continua-
1 cuinant idees a la fundacié del
Ferran Adrid, «Fa dues seimanes
deta que n'estava fart, perd... itant
que el trobaré a faltar, El Bullll» Ara,
donard atastar els seusformatges
aCarles Abelidn; perd marxaamb
el pressentiment que, algun dia, el
seucamfield’El Bulli estomaran .
acreuan .

De moment, del tres estrelles
gemporta un grapat de bons com-
panys, l4 disciplina de fa feina en
equip 1 algunes de les receptes
que aellliva tocar de prepaar, corn
ara lentrep de maojito, els raviolis
esferics o els nyoquis de polenta.
«Hi ha coses que et ben assegure
que sén auténtiques obres dart,
nemés pel curro que porien! -con-
sidera el cuiner- Aix®, perd, ésaix(
tantalacuinad FiBullicemalade
casa mevar, Especialment, quan ell
téuns quants dies de festailes se-
ves pastes de full amnb formatge del
Serrat Grosimeimelada d'albercoc
el convertelxen enun artesamésa

MNezars




