
REDACCIÓ LA SEU D’URGELL

nL’Ajuntament de la Seu constata
any rere any que la seva aposta per
acostar el turisme d’autocaravana
al municipi tot facilitant als seus
usuaris un espai específic porta a
la capital urgellenca nous visi-
tants i l’obre a un nou mercat. Així,
segons les estadístiques munici-
pals, un total de 2.912 autocarava-
nes es van instal·lar en aquest es-
pai situat a la zona d’aparcament
del Doctor Peiró durant l’any
2017. 

Entre els mesos de gener i de-
sembre de 2017,  la mitjana de nits
que hi van passar els usuaris
d’aquests vehicles va ser de dues,
mentre que la mitjana del nombre
d’autocaravanes diàries que s’hi
van instal·lar va ser  de set.  Segons
els responsables turístics de
l’Ajuntament, aquestes xifres ha

comportat un impacte econòmic
positiu per al conjunt de la ciutat
d’un total anual de 210.000 euros.
Pel que fa al perfil dels usuaris de
les autocaravanes, és familiar, així
com de parelles jubilades i preju-
bilades. Pel que fa a la procedèn-
cia d’aquests autocaravanistes,
són majoritàriament de l’Estat es-
panyol, el 40%; seguits dels proce-
dents de França, el 20%, i d’Ale-
manya, el  6%. 

El que més valoren els aficio-
nats a l'autocaravàning que visi-
ten la Seu d’Urgell és la ubicació
d’aquesta zona d’aparcament. Un
dels atractius que els autocarava-
nistes destaquen és que es troba
situada a tocar del centre històric
i comercial de la ciutat, fet que els
permet visitar-la i fer compres, i
alhora es presenta com un espai
segur per aparcar el seu vehicle. 

La Seu xifra en 3.000 
les autocaravanes que 
va rebre durant el 2017

AJ SEU

La zona d’aparcament per a autocaravanes de la Seu d’Urgell

REDACCIÓ LA SEU D’URGELL

nL’arquebisbe d’Urgell, Joan-En-
ric Vives, assisteix aquesta setma-
na a Israel en representació de la
Conferència Episcopal Espanyola
a la reunió anual de la Coordina-
dora de les Conferències Episco-
pals en suport de l'Església a Terra
Santa. L’assemblea reuneix repre-
sentants de 12 conferències epis-
copals en sessions de treball a Je-
rusalem, Betlem, Emaús i Gaza. 

Els bisbes volen conèixer la si-
tuació dels joves cristians a  la
zona, així com l’organització del
Sínode dels Bisbes sobre «Els jo-
ves, la fe i la discriminació de la vo-
cació», que tindrà lloc a l'octubre
d'aquest any al Vaticà. De manera
especial, s'interessaran per les
oportunitats de joves cristians,
jueus i musulmans d'aconseguir
una millor convivència, segons
han explicat des del bisbat. 

El bisbe d’Urgell
visita Israel per
conèixer la situació
dels joves cristians

MIQUEL SPA LLÍVIA

n El grup d’aficionats al vi de la
Cerdanya que el 2010 va plantar
una vinya a Llívia ha constituït fi-
nalment la seva activitat en em-
presa i ha creat el que s’ha consi-
derat el primer celler estrictament
cerdà. 

Es tracta del celler Mountain
Wines, ubicat a Llívia al mateix 
terreny on hi ha la vinya. El seu ob-
jectiu és elaborar vi de gel, el pri-
mer del país fet amb tècniques ex-
clusivament naturals, segons els
seus impulsors, així com «una
gamma de vins blancs de màxima
qualitat». Els impulsors d’aquesta
iniciativa empresarial la remar-
quen com a estrictament cerdana
a diferència d’altres cellers més
grans que han plantat vinya a la
Cerdanya i que, en canvi, tenen la

seu i les instal·lacions dels cellers
en altres comarques amb més tra-
dició vinícola. 

Els responsables de Mountain
Wines, cinc aficionats al vi de Llí-
via juntament amb dos enòlegs
professionals col·legiats, han ex-
plicat que la seva intenció és pre-
sentar el nou vi de la Cerdanya
aquest mateix any. 

La vinya, situada a tocar de Do-
rres en uns prats encarats al sud,
consta d’uns 2.000 ceps, el pro-
ducte dels quals podrà tenir de-
nominació d’origen Catalunya
perquè el celler n’ha obtingut l’au-
torització. La intenció inicial es
poder embotellar un centenar de
litres de vi de gel, fet de raïm glaçat
amb una forta concentració de
sucre, molt adient per a les pos-
tres. En aquest sentit, l’enòloga

responsable del projecte, Anna
Baqués, ja va remarcar a l’inici del
procés que el producte final serà
un vi amb un caràcter especial
perquè la gran diferència tèrmica
de la Cerdanya fixa més els pre-
cursors de les aromes al raïm.

Els responsables del celler cer-
dà han argumentat que els ele-
ments característics i diferencials
de la vinya de Llívia són «l’alçada,
la singular amplada de la vall de
Cerdanya, la seva orientació única
al Pirineu d’est a oest, l’elevada in-
solació al vessant sud, on han estat
plantats els ceps, i el característic
i desafiant clima de muntanya». 

El mes de novembre passat els
membres del celler van fer la ve-
rema aprofitant les primeres ge-
lades de l’hivern i la maduració
del raïm. Des de Montain Wines

han explicat que  «després de les
fermentacions controlades pels
tècnics, els vins descansen ara al
celler, esperant el seu afinament i
estabilització natural aprofitant
les baixes temperatures de l’hi-
vern per veure finalment la llum
en els propers mesos». 

Mountain Wines de Llívia crea un celler i
prepara la venda del primer vi de gel cerdà
Els aficionats, que van plantar els ceps el 2010, han treballat conjuntament amb dos enòlegs

ARXIU PARTICULAR

Els membres de Mountain Wines
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La Festa Gastronòmica dels Ba-
nuts, que se celebra a Sort, va 
acabar ahir amb la demostració 
de les possibilitats culinàries de 
la carn de caça per part de tres 
cuiners de renom, Sergi de Meia, 
propietari del Restaurant Sergi 
de Meia de Barcelona, Xavier Sa-
gristà, cuiner del restaurant Cas-
tell de Peralada i Mariano Gon-
zalvo, propietari del Paller de Coc 

de Surp. L’objectiu d’aquesta fes-
ta és que esdevingui una trobada 
anual dels amants de la cuina de 
caça i intentar popularitzar el 
consum de la carn de cérvol, dai-
na o cabirol. El principal proble-
ma amb què es troben els cuiners 
és la dificultat de poder disposar 
de carn de caça del mateix terri-
tori i no haver-la d’anar a buscar 
a fora per qüestions de permisos. 
Jaume Mora, de l’Associació Gas-
tronòmica La Xicoia, va explicar 

que als cuiners del Pallars Sobirà, 
els agradaria tancar tot el cercle i 
poder servir als seus restaurants 
plats elaborats amb carn de caça 
provinent de la comarca. El Con-
sorci Leader Pirineus, l’Associ-
ació Gastronòmica La Xicoia i 
l’Ajuntament de Sort són els pro-
motors de la festa, que diumenge 
va reunir unes 200 persones en 
un dinar popular a base de carn 
de caça que va organitzar l’Asso-
ciació Gastronòmica La Xicoia. 

Pirineus
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Busca la teva oportunitat
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La Confraria de Sant Antoni 
Abat de la Seu d’Urgell celebrarà 
demà, 17 de gener, la festivitat 
del seu patró amb el reparti-
ment de més de 3.000 racions 
de la tradicional escudella de la 
diada. En aquesta menja típica-
ment d’hivern es fan servir uns 
800 kilos de verdures, llegums, 
carn de porc i de vedella. El pro-
grama d’actes de la festivitat 
de Sant Antoni Abat s’iniciarà 
avui, a les 21.30, quan la junta 
de la confraria presentarà a les 
autoritats de la ciutat el nou 
banderer que, en aquesta edició, 
recaurà en Joan Alrich Castell. 
Serà, el banderer sortint, Jordi 
Fanés Solans, qui li atorgarà el 
pendó d’aquesta entitat i es no-
menarà banderer per a l’any que 
ve Ramon Dolcet Duran.

El dimecres, festivitat de 
Sant Antoni Abat, es farà, a 
les dotze del migdia, la missa 
solemne a la catedral de Santa 
Maria d’Urgell, en què s’oficiarà 
la tradicional benedicció i es re-

partirà el panet de Sant Antoni. 
A l’una del migdia, es beneïran 
els animals davant la catedral i, 
seguidament, es farà una pas-
sejada pels carrers del centre 
històric de la Seu  d’Urgell fins a 
arribar al passeig Joan Brudieu. 
Allà, es faran els tradicionals 
Tres Tombs, així com la popular 
Pujada al Pal.

Finalment, es portarà a ter-
me la benedicció de la calderada 
de Sant Antoni, que s’elabora al 
bell mig del passeig Joan Bru-
dieu. Els mateixos confrares de 
Sant Antoni repartiran l’escu-
della entre tots els urgellencs i 
urgellenques que vulguin tastar 
aquest plat típic de l’hivern. Co-
incidint amb aquesta festivitat 

tan entranyable, l’alcalde de la 
Seu d’Urgell, Albert Batalla, en 
la seva salutació dins del pro-
grama de mà que edita per a 
l’ocasió la Confraria de Sant An-
toni, manifesta la importància 
d’aquesta celebració: “Sant An-
toni és una de les celebracions 
més especials de l’hivern urge-
llenc”. Batalla assenyala que es 
tracta “d’una cita ciutadana que 
cal agrair als pagesos, ramaders 
i xarcuters de la Seu d’Urgell i la 
comarca, que l’organitzen amb 
tota la il·lusió perquè urgellencs 
i visitants la puguem gaudir”.

Per la seva part, els membres 
de la Confraria de Sant Antoni 
de la Seu d’Urgell agraeixen a 
tots els col·laboradors i patroci-
nadors que fan que la festivitat 
de Sant Antoni es faci any rere 
any. Els confrares expliquen 
que els pagesos, carnissers i 
cansaladers animen a tothom 
a participar en aquesta diada i 
preparen l’escudella des de pri-
mera hora del matí perquè tots 
els veïns i visitants puguin gau-
dir-la al passeig.

La Seu, a punt per a la calderada
Els confrares preveuen que repartiran 3.000 racions d’escudella al passeig Joan Brudieu

Tradicions

Redacció
la seu d’urgell

Els confrares animen a participar a la festa, que tindrà lloc demà dimecres.

a.s.u.

Bossòst

Una dona va morir ahir a la 
tarda en el xoc frontal en-
tre un cotxe i un camió que 
va tenir lloc a la carretera 
N-230, en terme municipal 
de Bossòst (Vall d’Aran). 
El sinistre va passar cap 
a les 16.39, en concret, al 
punt quilomètric 177,7 de 
la N-230. La víctima era la 
conductora i única ocupant 
del turisme. Arran de la in-
cidència s’han activat dues 
patrulles de la policia cata-
lana i quatre dotacions dels 
pompiers d’Aran. A les 16.48 
la via es va tallar en ambdós 
sentits del trànsit al punt 
de l’accident, i a les 18.10 
seguia inhabilitada. Es va 
donar pas alternatiu per un 
camí paral·lel al riu Garona. 
L’alcalde de Bossòst, Ama-
dor Marqués, va explicar 
que la víctima era veïna del 
municipi i treballadora de 
l’Ajuntament. 

Mor una dona 
en un xoc 
frontal a la 
N-230

Agències
BossòsT

La Festa dels Banuts acaba amb 
un taller sobre la carn de caça

gastronomia

Agències
sorT Un esquiador va morir diven-

dres a les pistes de Masella 
(Cerdanya) després de xocar 
amb un arbre mentre practi-
cava aquest esport dins les pis-
tes senyalitzades de l’estació, 
segons els mossos d’esquadra. 
La víctima era un veí de Ribes 
de Freser (Ripollès) de 67 anys 
que, segons la policia catala-
na, va perdre la vida a l’acte. 
Una unitat d’intervenció de 

muntanya dels mossos va fer 
l’atestat del succés i després 
les autoritats judicials van fer 
l’aixecament del cadàver. A 
part, l’endemà hi va haver un 
altre accident mortal d’esquí, 
en aquest cas a Vaquèira (Vall 
d’Aran). Segons els mossos, la 
víctima esquiava a fora de les 
pistes senyalitzades. L’home 
va resultar ferit i va ser traslla-
dat a l’hospital de Vielha, on va 
morir unes hores més tard. Era 
un veí de Bilbao de 35 anys. 

Mor un esquiador a Masella 
i un altre a Vaquèira-Beret

successos

Agències
Barcelona
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ACCIDENTS TRÀGICS

D
os esquiadors van morir 
en sengles accidents a 
Masella i a Baqueira-Be-
ret durant el passat cap 

de setmana. Segons les informaci-
ons que van facilitar les respecti-
ves estacions, es dóna la circums-
tància que en tots dos casos les víc-
times eren experts i tenien un bon 
nivell d’esquí.

L’estació d’esquí de Masella va 
emetre un breu comunicat en el 
qual informava de la mort d’un es-
quiador de 67 anys a les seves pistes, 
aquest divendres passat, i lamenta-
va «profundament» l’accident, alho-
ra que va trametre el condol als seus 
familiars i amics. La víctima era un 
veí de Ribes de Freser que va xocar 
contra un arbre i va morir a l’acte. 
Una unitat d’intervenció de mun-
tanya dels Mossos va fer l’atestat del 
succés i després les autoritats judici-

Dos esquiadors 
perden la vida el 
cap de setmana
Les dues víctimes eren 
expertes i van morir a 
Masella i a Baqueira

EL PERIÒDIC

PUIGCERDÀ

als van fer l’aixecament del cadàver.
 Segons va trascendir, l’aficio-

nat, que anava equipat amb casc, 
va sortir de la pista Volta Maria, a 
la part alta de l’estació, i va patir un 
xoc que va resultar ser fatal malgrat 
que l’equip mèdic del complex es va 
desplaçar fins al lloc dels fets i el va 
intentar reanimar.

Al cap de poques hores, dissab-
te, un esquiador de 35 anys i veí de 
Bilbao també va patir un accident 
molt greu a Baqueira-Beret, tot i 
que sembla que esquiava fora de les 
pistes senyalitzades. L’home va ser 
traslladat a l’hospital de Vielha pe-
rò va acabar perdent la vida a causa 
de les greus ferides que presentava. 
El jove era membre del Club Depor-
tivo de Lunada (Burgos), que va des-
tacar que era un esquiador expert 
ja que col·laborava en els cursets de 
l’entitat.

FERIT GREU / D’altra banda, un jove de 
29 anys va patir ferides greus aquest 
diumenge en xocar contra un canó 
de neu a l’estació de Port Ainé. L’ac-
cidentat va ser traslladat en helicòp-
ter medicalitzat a l’Hospital Arnau 
de Vilanova de Lleida, on es recupera 
de l’accident, informa RàdioSeu.H

EL PERIÒDIC

LA SEU D’URGELL

La Confraria de Sant Antoni Abat 
de la Seu d’Urgell celebrarà aquest 
dimecres, 17 de gener, la festivitat 
del seu patró, en què es farà el re-
partiment de més de 3.000 racions 
de la tradicional escudella. L’àpat 
es cuinarà al passeig de Joan Bru-
dieu i s’elaborarà amb més de 800 
quilos de verdures, llegums, carn 
de porc i de vedella.

La jornada inclourà també a les 12 del 
migdia una missa solemne a la cate-
dral de Santa Maria d’Urgell, on s’ofi-
ciarà la tradicional benedicció i re-
partiment del Panet de Sant Antoni. 
A la una del migdia, es beneiran els 
animals davant la Catedral i seguida-
ment es durà a terme la passejada pels 
carrers del centre històric de la Seu 
fins arribar al passeig Joan Brudieu. 
Allà estan previstos els Tres Tombs, ai-
xí com la popular Pujada al Pal.

Finalment, es portarà a terme la be-
nedicció de la calderada de Sant Anto-
ni. Coincidint amb aquesta festivitat, 
l’alcalde de la Seu, Albert Batalla, en 
la seva salutació dins del programa 
de mà , manifesta la importància de 
la celebració i assenyala que Sant An-
toni és «una de les festes més especials 
de l’hivern urgellenc» i afegeix que es 
tracta «d’una cita ciutadana que cal 
agrair als pagesos, ramaders i xarcu-
ters», informa Ràdio Seu. H

RÀDIO SEU

33 Darrera edició de la Calderada de Sant Antoni a la Seu d’Urgell

800 QUILOS D’INGREDIENTS

La Confraria de Sant Antoni 
repartirà 3.000 racions d’escudella
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❘ L’ALBAGÉS ❘ L’Albagés té ga-
rantida l’obertura del con-
sultori mèdic cada dia de 
dilluns a divendres. Així 
l’hi va assegurar ahir el res-
ponsable de la Unitat Bàsica 
Assistencial a les Garrigues, 
Manel Guiu, a l’alcalde de la 
població, Miguel Àngel Lli-
mós. El compromís preveu 
una modificació d’horaris 

que permeti que els dilluns 
estiguin a l’ambulatori met-
ge i infermera, mentre que 
dimarts i dijous hi haurà la 
infermera sola i dimecres i 
divendres, el metge. Llimós 
es va mostrar satisfet i va 
agrair l’esforç per posar fi a 
les queixes dels usuaris pels 
continus tancaments (vegeu 
SEGRE del dia 5).

L’Albagés tindrà consulta 
de salut cada dia

SALUT SERVEIS

El futur de Foment Targarí, 
en l’aire per falta de relleu
Fa un any que no té president i no hi ha candidats a dirigir l’entitat 
|| Reuneix cent cinquanta comerços i empreses de Tàrrega

MUNICIPIS COMERÇ LOCAL

L’entitat compta amb 150 associats però ahir tot just deu van assistir a la reunió.

SEGRE TÀRREGA

SEGRE TÀRREGA
❘ TÀRREGA ❘ Foment Targarí, l’as-
sociació de comerços i serveis 
de Tàrrega, viu una de les seues 
pitjors crisis. Des del gener del 
2017, després de l’anunci de di-
missió de l’última junta perquè 
ja feia tres anys que eren al càr-
rec, i al no tenir relleu, l’entitat 
funciona amb una junta gestora 
que convoca reunions obertes 
als socis periòdicament per 
prendre les decisions. Després 
d’un any amb la junta gesto-
ra, Foment Targarí va celebrar 
ahir l’assemblea anual de socis 
en la qual, entre altres punts, 
estava prevista la presentació 
de candidatures a la presidèn-
cia i eleccions, en cas que hi 
hagués més d’una candidatura. 
Però ningú es va mostrar inte-
ressat a passar al capdavant de 
l’entitat. 

De fet, a l’assemblea només 
van assistir deu socis dels 150 
amb els quals compta. Els por-
taveus de la junta gestora, que 
són els que la formaven abans 
de dimitir, seguiran per no 
deixar l’entitat penjada però 
van reclamar un relleu al cap-
davant perquè ja fa quatre anys 
que hi són, amb l’esgotament i 
esforç que suposa. Alguns dels 
comerciants que van assistir a 
la reunió es van comprome-
tre a entrar a la junta gestora i 
tots van apostar per continuar 

funcionant amb aquest siste-
ma assembleari de reunions 
periòdiques i obertes a tots els 
socis. Els portaveus van con-
fiar que amb saba nova hi hagi 
noves idees, necessàries per al 
comerç de proximitat. També 
van reclamar més implicació i 
unió entre comerciants. 

La pròxima reunió se cele-
brarà el dia 19 de febrer i ahir 
van fer una crida als associats 
perquè hi vagin. Si ningú s’inte-
ressa a dirigir Foment Targarí, 
l’entitat podria acabar desa-
pareixent. Entre les activitats 
i campanyes que organitza al 
llarg de l’any hi ha, entre d’al-
tres, els mercats de rebaixes o 
el Superjuliol i la Nit Boja. S’ha 
d’assenyalar que les relacions 
entre Foment Targarí i el con-
sistori tampoc passen pel seu 
millor moment.

CRIDA

La gestora ha convocat 
una nova reunió el 19  
de febrer i crida els 
associats a assistir-hi
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LA SEU D’URGELL
Ajuntament. . . . . . . . . . . . . . . . . . 973 35 00 10
Ambulàncies Alt Urgell . . . . . . . 973 36 02 66
Creu Roja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 973 35 00 30
Hospital . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 973 35 00 50

Servei d’ambulància. . . . . . . . . . 902 23 29 02
Urgències Mossos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .112
Mossos d’Esquadra . . . . . . . . . . . 973 35 72 00
Bombers . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 973 35 00 84
Comissaria DNI. . . . . . . . . . . . . . . 973 35 40 36
Guàrdia Civil . . . . . . . . . . . . . . . . . 973 35 00 81
Policia Municipal . . . . . . . . . . . . . 973 35 04 26
Policia Nacional . . . . . . . . . . . . . . 973 35 09 25

Policia Nacional Frontera . . . . . 973 35 16 66
OLIANA
Ajuntament. . . . . . . . . . . . . . . . . . 973 47 00 35
Bombers . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 973 47 00 80
CAP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 973 46 30 22
ORGANYÀ
Ajuntament. . . . . . . . . . . . . . . . . . 973 38 30 07
Bombers . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 973 38 21 80

Oficina de Turisme . . . . . . . . . . . 973 38 20 02
PERAMOLA
Ajuntament. . . . . . . . . . . . . . . . . . 973 47 02 63
COLL DE NARGÓ
Ajuntament. . . . . . . . . . . . . . . . . . 973 38 30 48
Bombers . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 973 38 35 80
ANDORRA LA VELLA
Comú . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  (+376) 875 700

Casa de la Vall. . . . . . . . . . . . . .(+376) 839 760
Hospital . . . . . . . . . . . . . . . . . . .(+376) 871 000
Informació i Turisme. . . . . . . .(+376) 873 103
Bombers . . . . . . . . . . . . . . . . . .(+376) 800 020
Policia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .(+376) 872 000

ESCALDES 

Comú . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .(+376) 890 890

Alt Urgell/Andorra

Èxit del Shopping Rebaixes de la capital, 
que en prepara un altre per al febrer

COMERÇ PROMOCIÓ

La jornada de rebaixes es va celebrar a Sant Domènec.

❘ LA SEU ❘ La Unió de Botiguers 
de la Seu d’Urgell (UBSU) va 
organitzar el cap de setmana la 
primera edició passat del Shop-
ping Rebaixes de la ciutat, una 
nova jornada de descomptes en 
què una vintena d’establiments 
de la capital van oferir pro-
ductes de temporada a preus 
reduïts en parades que van 
instal·lar dins de la Sala Sant 

Domènec. Veïns i visitants van 
omplir la sala durant gran part 
de la jornada. 

A banda de les compres, els 
assistents també van poder 
accedir a degustacions gas-
tronòmiques. Satisfets amb 
aquesta iniciativa, l’associació 
ja prepara una nova jornada 
de descomptes que tindrà una 
activitat similar de liquidació 

d’estocs el pròxim dia 25 de fe-
brer al mateix lloc amb el nom 
Fora Estocs.

A l  l l a rg  de l a  jor nada 
d’aquest diumenge l’UBSU va 
aprofitar per entregar els deu 
vals de compra de 150 euros 
cadascun, sortejats a la cam-
panya de Nadal i els premis 
dels concursos a través de les 
xarxes socials.

UBSU

C.SANS
❘ LA SEU D’URGELL ❘ La confraria de 
Sant Antoni Abat de la Seu ha 
iniciat els tràmits per decla-
rar festa patrimonial d’interès 
nacional de Catalunya la cal-
derada que celebren cada any 
el 17 de gener coincidint amb 
el dia del patró, sant Antoni. 
Pretén “assegurar la continu-
ïtat” d’aquesta tradició cen-
trada en l’elaboració i reparti-
ment de més de 7.000 racions 
d’escudella, entre centenars 
de veïns de la Seu i comarca 
al passeig Joan Brudieu. Joan 
Vilarrubla, vicepresident de 
la confraria, va explicar que, 
a banda del reconeixement i la 
catalogació, es pretén “comp-
tar amb el suport econòmic del 
Govern” perquè la festa “no 
sigui deficitària”. 

El pressupost per poder or-
ganitzar la festa cada any su-
pera els 7.000 euros, una xifra 

que no cobreixen amb la quota 
dels socis. La confraria de Sant 
Antoni Abat compta amb més 
de setanta socis de la comarca 
que són els que cuinen la tra-
dicional calderada de matí (no 

la germandat de Sant Sebastià, 
com es va informar per error 
el dia 11). Cada any utilitzen 
aproximadament vuit-cents 
quilos de verdures, llegums, 
carn de porc i de vedella.

La calderada de Sant Antoni que se celebra cada 17 de gener.

C.SANS

La Seu vol que la calderada  
sigui festa d’interès nacional
La confraria de Sant Antoni Abat inicia tràmits davant del Govern

PATRIMONI TRADICIONS

❘ ANDORRA ❘ El primer gran 
projecte de recollida de ma-
tèria orgànica del Principat 
d’Andorra ha incrementat la 
quantitat de residus recollits 
des que va iniciar l’activitat, 
el dia 30 d’octubre passat. En 
aquests dos mesos i mig, el 
balanç que fa el govern del 
país veí és de 93.500 quilos 
recollits (el primer mes en 
van ser 24.000, tal com va 
avançar SEGRE) traslladats 
fins a la planta de compos-
tatge de Benavarre, a l’Alt 
Urgell. Un increment moti-
vat, asseguren, per la incor-
poració de cada vegada més 
grans productors implicats. 
El projecte va començar amb 
la participació de catorze es-
tabliments (vuit eren grans 
magatzems) i ara ja són tren-
ta-nou firmes (nou grans ma-
gatzems). El nombre d’expor-
tacions efectuades fins a la 

planta de tractament de la 
comarca durant aquest perí-
ode és de quaranta-cinc ca-
mions. Del mateix balanç que 
efectua el govern d’Andorra 
es desprèn que en els pri-
mers viatges es traslladaven 

vuit-cents quilos de fracció 
orgànica, una xifra que ha 
anat creixent fins a arribar a 
2.500 quilos diaris. S’ha de 
recordar que l’objectiu fixat 
pel ministeri de Medi Ambi-
ent és traslladar 1.000 tones 
anuals, que correspondrien 
a 4.000 quilos diaris.

OBJECTIU

El govern del Principat  
té com a objectiu  
el trasllat de  
1.000 tones anuals

Andorra ha recollit 
93.500 quilos d’orgànica 
en dos mesos i mig

RESIDUS GESTIÓ
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